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adujon@stago.fr		28 ans, célibataire

OBJECTIF PROFESSIONNEL

Intégrer un poste d’ingénieur qualité dans le domaine des produits de santé.
FORMATION

	2001/2002
	
	DESS Qualité Totale et Biotechnologie (Mention Bien) à la Faculté de Pharmacie d’Angers : normes, exigences réglementaires (ISO 9000, BPF, BPL, BPC, GMP, accréditation) ; outils de la qualité ; gestion des risques (AMDEC, HACCP) ; analyse fonctionnelle ; maîtrise des flux ; management ; validation/qualification ; biotechnologie (protéines recombinantes, diagnostic…)


	1999/2001
	
	MST (Maîtrise des Sciences et Techniques) AgroDéveloppement : Transformations Agro-Industrielles à Agen : qualité ; microbiologie ; biochimie ; génie des procédés ; gestion de production ; gestion de projet ; analyse sensorielle.


	1997/1999
	
	DUT Biologie à Evreux option Industrie Agro-Alimentaire et Biologique.


	1996

	
	Baccalauréat S, option physique-chimie, au lycée Le Corbusier de Poissy.


	Anglais

	
	Niveau correct, suivi d’un module de formation en anglais sur l’année 2006



EXPÉRIENCES PROFESSIONNELLES

	Depuis Mars
2003
CDI
	
	DIAGNOSTICA STAGO à Franconville Assurance Qualité : Chargée de validation des Systèmes Informatisés (systèmes de gestion des données ou associés aux équipements)
[image: BD10267_] Mise en place des projets de validation en collaboration avec les utilisateurs et conformément aux exigences réglementaires de la FDA.
[image: BD10267_] Elaboration de documents (Analyse de risques, protocole de qualification).
[image: BD10267_] Participation aux tests de qualification (QI / QO / QP).
[image: BD10267_] Suivi des actions correctives suite aux résultats des tests.
[image: BD10267_] Optimisation des méthodologies de validation dans le cadre de l’amélioration des processus.


	Mars-Sept 
2002
Stage de 
6 mois
	
	AVENTIS PASTEUR à Val de Reuil Assurance Qualité : participation à l’amélioration continue de la qualité par la mise en place d’indicateurs et de tableaux de bord.
[image: BD10267_] Mise en place d’indicateurs d’activités et de performances.
[image: BD10267_] Amélioration et création de base de données de gestion de l’activité.
[image: BD10267_] Autre activité : Animatrice du module « Accueil Bonne Pratique de Fabrication ».


	Avril-Août 
2001
Stage de 
5 mois
	
	BIO SPRINGER à Maisons-Alfort R&D : mise au point d’une hydrolyse végétale destinée aux milieux de cultures bactériennes.
[image: BD10267_] Mise au point du procédé au stade laboratoire.
[image: BD10267_] Validation de la faisabilité industrielle au stade pilote.
[image: BD10267_] Evaluation des produits de l’hydrolyse par fermentation bactérienne.


	Mai-Juin 
2000
Stage de 
2 mois
	
	KERRY PRODUITS JAEGER à Goussainville (95) R&D: développement de gelées alimentaires.
[image: BD10267_] Elaboration d’une gamme de gelées végétales pour l’enrobage de terrine.
[image: BD10267_] Amélioration et diminution des coûts de revient sur les bases gélifiantes.
[image: BD10267_] Mise en place de contrôles spécifiques aux gelées.
[image: BD10267_] Participation aux analyses du laboratoire de contrôle qualité.


	Avril-Juin
1999
Stage de 11 semaines
	
	GRANDS MOULINS DE PARIS à Gennevilliers (92) R&D : mise en place d’un système qualité pour la gestion du matériel de laboratoire de boulangerie.
[image: BD10267_] Création d’une procédure et d’une base de données de gestion de matériel d’après les normes    ISO 9001.
[image: BD10267_] Création de documents qualité : fiche de vie, fiche de non-conformité, fiche technique.
[image: BD10267_] Formation du personnel à l’application de la procédure.



INFORMATIONS COMPLÉMENTAIRES

[image: BD10267_] Suivi du module de formation « Animer et conduire une réunion » par MPJ Consulting.
[image: BD10267_] Formation en interne à l’audit qualité.
[image: BD10267_] Escalade, squash, piano, peinture à l’huile
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